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In bella mostra Espositori caldi statici da banco
Showcased Static hot table top display counter

Bien en evidence Vitrines chaudes statique de comptoir
In schoner Sicht Statische Warmhaltevitrinen

En exhibicion Vitrinas calientes estaticas de mostrador

Heat maintenance
and regeneration

e  Static hot table top

display counter

Suitable for keeping meat,
fish, vegetables, bakery
products warm

For regeneration including a
water tank (humidification)
Up to 4 different height set-
tings for GN %2 containers
Hot display counter with
lightning

Digital thermostat for inter-
nal temperature regulation
up to 110°C

Easy cleaning thanks to
the removable glasses
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Préservation a chaud
et régénération

' Mantenimento e rigenerazione a caldo

e \etrina calda statica da banco

e Mantenimento a caldo di carne, pesce, verdure e prodotti
di pasticceria

e Serbatoio del’acqua per la rigenerazione tramite umidifi-
cazione incluso

e Fino a 4 altezze diverse per le bacinelle GN 7%
e \Vetrina con illuminazione

e Termostato digitale per regolazione temperatura interna
finoa 110°C

e Facilita di pulizia grazie ai vetri rimovibili

Heat maintenance
and regeneration

Warmbhalten und
Regenerieren

Vitrine chaude statique e  Statische Tisch-Warmhal- e \Vitrina caliente estatica
de comptoir tevitrine de mostrador
Préservation a chaud de e Geeignet flr das Warmhal- e Mantenimiento en calor
viande, poisson, légumes ten von Fleisch, Fisch, de carne, pescado, ver-
et produits de patisserie GemUse sowie Backwaren duras y productos de
Réservoir d’eau pour la e FUr die Regeneration in- pasteleria

régénération par humidi- klusive ~ Wasserbehalter e Depdsito de agua para la
fication inclus (Luftbefeuchtung) regeneracion a través de

Jusqu'a 4 hauteurs différent-
es pour les bacs GN 14
Vitrine avec illumination
Thermostat numérique pour
le réglage de la température
interne jusqu’a 110°C
Facilité de nettoyage
grace aux vitres amovibles

Bis zu 4 verschiedene
Hoheneinstellungen  fur
GN % Behélter

HeiBe Theke mit anspre-
chender Beleuchtung
Digitales Thermostat fur
die interne Temperatur-
regulierung bis zu 110°C
Leichte Reinigung dank
der  herausnehmbaren
Glasscheiben

humidificacion incluido
Hasta 4 alturas diferentes
para las bandejas GN 12
Vitrina con iluminacion
Termostato digital para
la regulacion de la tem-
peratura interior hasta
110°C

Facil de limpiar gracias a
los cristales extraibles
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Modello Larghezza Profondita Altezza Bacinelle GN1/2* Temperatura Tensione Potenza Peso
Model Width Depth Height Trays GN1/2* Temperature Voltage Power Peso
Modéle Largeur Profondeur Hauteur Bacs GN1/2* Température Tension Puissance Weight
Modell Breite Tiefe Héhe Behélter GN1/2* Temperatur Spannung Leistung Poids
Modelo Anchura Profundidad Altura Bandejas GN1/2* Temperatura Voltaj Potencia Gewicht
Marilyn 043 426 mm 505 mm 510 mm 2 30-110C° 230V~ 1,1 KW 27 Kg

* Altezza massima 20 mm  * Maximum height 20 mm * Hauteur maximale 20 mm * Maximale Hohe 20 mm * Altura maxima 20 mm
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